“FINE MEDITERRENEAN FOOD FOR FINE PEOPLE ”
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Plant-based** i

Vegan* ‘ .= s
Vegetarisch** ' |

Allergenenvrije prodchten*

Zonder additieven )

Gebruiksgemak, kant en klaar

Geen verlies aan grondstoffen

Kostenbesparend

Smaakvolle marmades brmkbaar in andere bereldmgen

<§<<<<<<<

* Uitgezonderd pesto’s & aubergineslierten bevatten kaas.
** Uitgezonderd premium pesto’s bevatten parmezaan.



- HALFGEDROOGDE TOMATEN GEMARINEERD

ART.NR. NS - 0641 barquette 2 KG
2CE/colli 144 colli/pallet
mmTHT 25dagen temp:0-4°C

QALLERGENENVRIJ °ENUMMERVRIJ QVEGAN

ARTISJOKHART MET GEKU_NF_IJTE CITROEN GEMARINEERD -

" ART. NR.: SNS - 0671 harquette 1KG
4 CE/colli 144 colli/pallet
min THT: 21 dagen temp:0-4°C

CE=ED

GEGRILDE COURGETTES GEMARINEERD

= ART.NR.: SNS - 0675 barquette 1KG
2CE/colli 288 colli/pallet
min THT: 19 dagen temp:0-4°C

. HALFGEDROOGDE TOMATEN GEMARINEERD

ART:NR.: SNS™- 0669 * barquette 1KG
4CEfolli 144 calli/pallet
min THT: 25 dagen temp:0-4°C

-
v

GEGRILDE GROENTENMIX GEMARINEERD Ep

ART.NR.: SN - 0672
* 4CE/colli
min THT: 21dagen i

harquette 1K -

temp:0-4°C

D CEIED CIED

GEGRILDE PAPRIKAMIX GEMARINEERD

ART.NR.: SNS - 0676 barquette 1KG
4 CE/colli ‘i colli/pallet
min THT: 21dagen temp:0-4°C

. Teolifjalet

HALFGEDROOGDE KERSTOMATEN GEMARINEERD
" ART.NR.:SNS - 0687

barquette 1KG
" 4CE/col 44 coll/pallet_
mmTHT 25dagen temp:0-4°C

Q ALLERGENEN VRI) )§ Q ENUMVER VRU Q VEGAN

GEGRILDE AIIBERGINES GEMKRINEERI]

" ART.NR.: SNS - 0674 barquette 1KG
ZI:EIcuIIi 288 colli/pallet
: mmTHT 21 dagen temp:0-4°C

Ce

GEGRILDE CHAMPIGNONS GEMARINEERD

ART. NR.: SNS - 0677 barquette 1K6
2CE/colli 288 colli/pallet
"min THT: 21dagen temp:0-4°C

CIEEED CEmED D

GEGRILDE ANANAS GEMARINEERD

ART.NR.: SIS - 067§ “barquette 1KG
2CE/colli 283 cuIIi/paIIet
min THT: 21dagen temp 0-47C

QALLERGENENVRIJ QENUMMERVRIJ °VEGAN

" GEGRILDE AUBERGINESLIERTEN GEMARINEERD

ART.NR.: SNS - 0679

barquette 1KG -
4CE/ealli. 144 coll/pallet”
min THT: 21dagen “temp:0-4°C -
CEmED
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GEGRILDE COURGETTESLIERTEN GEMARINEERD

ART.NR. SNS - 0680 barquette 1KG
4CE/eall Tat collfpallet
min THT: 21dagen *temp:0-4°C

-

GEGRILDE WORTELSLIERTEN GEMARINEERD p

_ART.NR.: SNS - 0681* I_larquettﬂ K6
4CEfeoll 164 colli/pallet
min THT: 21 dagen temp:0-4°C

. ‘GEMARINEﬁ'ﬁD'E HALFGEDROOGDE KERSTOMATEN 100%
ART. NR.: SNS - 0682 harquette 300 g
4CEfeoll e 288 collfpallet
. - MinTHT: 25 dagen temp: 0-4°C

D (D (D

GEMARINEERDE GEGRILDE ARTISJOKKEN 100%

ART.NR.: SNS - 0683 barquette 300 g
4 CEfcolli 288 colli/pallet
min THT: 21dagen temp:0-4°C

HALFGEDROOGDE TUMATEN-GEMARINEERI]

ART.NR.: NS - 0670 barquette 400 ¢
4CE/colli 288 colli/pallet
min THT: 25 dagen temp:0-4°C

GEGRILDE GROENTENMIX GEMARINEERD

- ART. NR.: NS - 0673 “barquette 400 .
4CEfcolli - 28800lli/|1_aliet
min THT: 21dagen temp:0-4°C

%

GEMARINEERDE GEGRILDE PAPRIKAMIX 100%

ART. NR.: SNS - 0684 * barquette 300 g
4CE/eolli 288 colli/pallet
min THT: 21dagen temp:0-4°C

D CEmED (D
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- BRUSCHETTA VAN HALFGEDROOGDE GEMARINEERDE TOMATEN . IIRIISEHEITA.VAN GEGRI]:DE GEMARINEERDE GROENTEN ) - BRUSCHETTAVAN GEGRILDE GEMARINEERDE PAPRIKAMIX 5 PESTO BASILICUM . : PESTO BASILICUM ; _ PESTO-TOMAAT .
ART.NR.: SNS - 0685 barquette 1KG . ART.NR.:SNS-0686  “ . barquette 1KG 'l .. DRT.NR.:SNS - 0668 barquette 1KG ART.NR.: SNS - 0644 pot 9006 ART. NR.: SNS - 0666 o pOL400G * - . ART.NR.:SNS - 0667 pot4006
-4 CE/colli ' 14 colli/pallet A 4CE/colli 44 colli/pallet * i 4CE/colli 144 colli/pallet o < 4CE/eolli 144 colli/pallet . 6 CE/calli Im cnlli/pallet‘ . 6 CE/colli 144 colli/pallet
. min THT: 21dagen temp:0-4°C ' ; - MinTHT: 2dagen . temp:0-4°C . ' __minTHT: 21dagen temp:0-4°C i - minTHT: 45 dagen temp:0-8°C min THT: 45 dag.en v temp: 0-8°C t _. miniI{Tz 45 dagen temp:0-8°C
] 7\ e (Y

; - ; 5 A
PREMIUM-PESTO BASILICUM PARMESAN & PJJNBOOMPITTEN ! PREMIUM PESTI‘}‘TUMAAT PARMESAN . \- P BUI.l]SAl!S PLANTAARDIG - .
ART.NR.: SNS-UB45‘ pot4006 ) ’ ART.NR. SNS - 0646 “pot4odG. - : ART.NR - SNS - 0647 pot 3506
6 CE/colli | 144 colli/pallet - * BCE/coll ) . ehcollifpallet . : 6CE/colli ‘ . 144 colli/pallet
min THT: 60 dagen temp:0-8°C S : " minTHT: 60 dagen ; tem;p':u-xél: : " .~ minTHT: 60 dagen " temp:0-8°C

-
- -

CHILISAUS PLANTAARDIG

ART.NR.: SNS - 0648 pot 3506
6 CE/colli 144 colli/pallet
min THT: 60 dagen temp:0-8°C

-




* TOMATADE

ART.NR.: SNS - 0653 pot 1K6
4CE/colli 144 colli/pallet
mmTHT 4 dagen temp:0-8°C

QALLERGENENVRIJ °ENUMMERVRIJ QVEGAN

TAPENADE HA[FGEI]R[]I]G_I]E_PAPRIKA’S

" ART. NR. SNS - 0658 pot5006
6 CE/colli : 144 colli/pallet
min THT: 45 dagen temp:0-8°C

O CEmED CED

KAVIAAR VAN.GEGRILDE AUBERGINES

* ART.NR.: SNS - 0655 pot 5006
6 CE/colli ’ 144 colli/pallet
min THT: 45 dagen temp:0-8°C

. TOMATADE .
< ARI.NR.:SMS-UG#I. - pot5006
SC/coli | takeolli/pallet”
" minTHT: 45 dagen © | femp:0-8 [:

QALLERGENENVRIJ °ENUMMERVRIJ °VEGAN

D (R (D

TAPENADE GEGRILDE COURGETTES

ART:NR.: SNS - 0656 pot5006
6 CE/colli 4 colli/pallet
min THT: 45 dagen temp:0-8°C

~

-
TAPENADE GEGRILDE ARTISJOKKEN .
ART.NR SNS - 0659 poLiKg - -
408/l | Teacaliflet
min THT: 45 dagen © temp:0-8°C

TAPENADE HALFGEDROOGDE PAPRIKA'S

" ART.NR.: SN - 0657 pot 1KG

" 4CE/calli Tebcoll/pallet
mmTHT L5dagen - temp:0-8°C

Q ALLERGENEN VRI) )§ Q ENUMVER VRU Q VEGAN

TARENADE GEGRILDE ARTISJOKKEN

* ART-NR.: SNS - 0660 ' pot 500 6
el 164 colli/pallet
- minTHT: 1.5 dagen temp:0-8°C -

°ALLERGENENVRIJ °ENUMMERVRIJ °VEGAN

Ce

TAPENADE EHAMPIGNONS | EEKHOORNTJESBROOD -

ART. NR.: NS - 0661 pot 5006
6CE/colli . 144 colli/pallet
inin THT: 45 dagen temp:0-8°C

D CEED D

TAPENADE KALAMATA OLIJVEN

ARTNR:SNS-0662 | -pot40
6 CE/colli z 144 culli/pallet
minTHT: 45 dagen temp 0-8°C

OALLERGENENVRIJ °ENUMMERVRIJ QVEGAN

' "TAPEI.IA-I]E HALFGEDROGGDE KERSTOMATEN -

ART. NR.: SNS - 0665 pot 5006
BeE/obli - | 4colifpallet
min THT: 45 dagen - temp:0-8°C.

- =

HUMMUS NATUUR

ART.NR.: SNS - 0643 pot 1KG
Gl 144 colli/pallet
min THT: 45 dagen * - temp:0-8°C

TAPENADE HALFGEDROOGDE TOMATEN &ULIJVEN

ART.NR:SNS 0663 ~~ |~ pot5006
6CE/coll 04 colli/pallet
MinTHT: 45 dagen temp:0-8 E

QALLERGENENVRIJ QENUMMERVRIJ °VEGAN

. HUMMUS NATUUR

ART.NR.: SNS - 0652 - pot4506 .
6 CE/colli 144 colli/pallet
min THT: 45 dagen temp:0-8°C

O CEED CIED

TAPENADEEEGRILDEASPERGES' .

ART. NR. SNS - 0664 pot 5006
6 CE/colli 144 colli/pallet -
min THT: 45 dagen temp:0-8°C

HUMMUS CORIANDER & CITROEN

ART. NR.: SNS - 0642 . pot4506
6 CE/colli 144 colli/pallet
min THT: 45 dagen temp:0-8°C

CHEEED CEIED CIED
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In de landen rond de Midd_ella'ndse ‘Zee is men
- gepassioneerd door koken. Eetmomenten zijn er
het belangrijkste onderdeel van de dag.

De _rﬁedit_errane keuken kent een-grote verschei-

denheid en is één van de lekkerste en gezondste

ter wereld, niet in het minst door haar rijkdom aan
pure, zonovergoten groentecreaties.

Het is ondertussen ruim twintig jaar geleden dat
Sud’'n’'Sol met haar eerste mediterrane groente-
creatie, de halfgedroogde tomaten, haar reis startte
in de inspirerende en wondere wereld van de
mediterrane groentekeuken. )

'Sud'n;SoI creaties worden bereid met uitsluitend

verse premium groenten. Ze worden zorgvuldig:
gesneden, gekonfijt of gegrild (of een. combinatie
van beide technieken) en vervolgens gemengd met
verfijnde ‘plantaardige olién en verse aromatische
kruiden met mediterrane smaken. )

Doordat Sud’'n’Sol expert is in het behoud en
versterken van aroma’s bij de verwerking van
groenten, is ze de ideale partner om natuurlijke,
smaakvolle mediterrane groentecreaties te
ontwikkelen die beantwoorden aan de huidige
tendensen inzake pure, gezonde en pl/ant-based
voeding. :

Sales "Office & Distribution North Europe (Benelux + Scandinavié): Delisol bv, Rozendaalstraat 65, B-8900 leper



